
CURRICULUM
 ���開業セミナー ２０２５

（�場����中央労働センター203��）

主催：兵庫県中⼩企業団体中央会 
後援：(公財)こうべ産業・就労⽀援財団

16
9⽉ 『理想と現実をつなぐ

 開業計画と⼈材設計』
  13：20〜16：40�

30
9⽉
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10⽉

28
10⽉

18
11⽉

『店舗デザインと雰囲気づくり』
『保健所への届出⽅法』
  13：30〜16：40�

『飲⾷店のための財務基礎と
 儲かるメニュー設計』
  13：30〜16：40�

『飲⾷店のプロモーション戦略』
  13：30〜16：40�

『その⼀歩を、確かな⼀歩に。
 〜開業Q&A＆個別相談会〜』
  14：00〜16：00�

カリキュラムの講師や申込方法等については、次ページ以降またはQRコードをご覧下さい。

受講料：9,000円(全５回)
定 員：20名     



対象者

第1回 9月16日 火

定 員

『理想と現実をつなぐ『理想と現実をつなぐ  
  　開業計画と人材設計』　開業計画と人材設計』

2025年度飲食店開業セミナー

開業計画の立て方やコンセプトの作り方、人材の採用や育成計画の立て方を開業計画の立て方やコンセプトの作り方、人材の採用や育成計画の立て方を
講師の本白水氏が分かりやすく解説します。講師の本白水氏が分かりやすく解説します。

第1回(全5回)第1回(全5回)

⽇ 時：�2025年9⽉16⽇（⽕）13:20〜16:40
場 所：�兵庫県中央労働センター�203号室
受講料：��9,000円(全5回分)

・兵庫県内で飲⾷店の開業を予定されている⽅
・兵庫県内で飲⾷店をすでに開業済みの経営者

講師：KOBE�GROWTH�PARTNERS 
   代表 本⽩⽔��顕治�⽒�
飲⾷店を8年経営し、業態転換で売上を220％にV字回復、
その後事業売却も経験。税理⼠法⼈では中⼩企業の会計・
資⾦繰り⽀援を多数担当。

現在は幅広い業種を対象に、創業期から課題に寄り添う
“伴⾛型”の経営コンサルタントとして、現場経験と
財務知識を活かした実⾏⽀援を⾏っている。

QRコードまたは以下のURLからお申込みください。
https://www.chuokai.com/r7inshoku/

兵庫県中⼩企業団体中央会 �情報企画課 岡⽥・正岡
神⼾市中央区下⼭⼿通6丁⽬3-28�兵庫県中央労働センター1階

           TEL:078-958-6015 

20名(申込順)
飲
⾷
店
開
業
に

飲
⾷
店
開
業
に

特
化
し
た
内
容

特
化
し
た
内
容

が
魅
⼒
で
す

が
魅
⼒
で
す



対象者

第2回 9月30日 火

定 員

『店舗デザインと雰囲気づくり』『店舗デザインと雰囲気づくり』  
『保健所への届出方法』『保健所への届出方法』

2025年度飲食店開業セミナー

コンセプトを反映したデザインや動線や席数を意識した店舗設計、保健所へのコンセプトを反映したデザインや動線や席数を意識した店舗設計、保健所への
必要書類・届出方法について講師の山本氏が分かりやすく解説します。必要書類・届出方法について講師の山本氏が分かりやすく解説します。

第2回(全5回)第2回(全5回)

⽇ 時：�2025年9⽉30⽇（⽕）13:30〜16:40
場 所：�兵庫県中央労働センター�203号室
受講料：��9,000円(全5回分)

・兵庫県内で飲⾷店の開業を予定されている⽅
・兵庫県内で飲⾷店をすでに開業済みの経営者

講師：空間設計カラー店舗設計事務所 
   代表 ⼭本��英喜�⽒

飲⾷店を多店舗展開する家庭に⽣まれ、幼い頃から⽫洗いや配膳
などの業務に⾃然と触れて育つ。飲⾷業の現場は、⽣活の⼀部で
あり、遊び場であり、学びの場でもあった。

兵庫県で就職を機に地元を離れ、新たな⼟地での⽣活をスター
ト。その後、実家の飲⾷店が廃業することとなり、これを転機と
捉え、独⽴開業を決意。飲⾷業で培った現場感覚と経営への理解
を活かし、店舗設計事務所を設⽴し、⽀援を⾏っている。

QRコードまたは以下のURLからお申込みください。
https://www.chuokai.com/r7inshoku/

兵庫県中⼩企業団体中央会 �情報企画課 岡⽥・正岡
神⼾市中央区下⼭⼿通6丁⽬3-28�兵庫県中央労働センター1階

           TEL:078-958-6015 
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対象者

火

定 員

第3回 10月14日

『飲食店のための財務基礎と『飲食店のための財務基礎と
　儲かるメニュー設計』　儲かるメニュー設計』

2025年度飲食店開業セミナー

原価率や損益分岐点、儲かるメニュー設計を原価率や損益分岐点、儲かるメニュー設計を
講師の本白水氏が分かりやすく解説します。講師の本白水氏が分かりやすく解説します。

第3回(全5回)第3回(全5回)

⽇ 時：�2025年10⽉14⽇（⽕）13:30〜16:40
場 所：�兵庫県中央労働センター�203号室
受講料：��9,000円(全5回分)

・兵庫県内で飲⾷店の開業を予定されている⽅
・兵庫県内で飲⾷店をすでに開業済みの経営者

QRコードまたは以下のURLからお申込みください。
https://www.chuokai.com/r7inshoku/

兵庫県中⼩企業団体中央会 �情報企画課 岡⽥・正岡
神⼾市中央区下⼭⼿通6丁⽬3-28�兵庫県中央労働センター1階

           TEL:078-958-6015 
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講師：KOBE�GROWTH�PARTNERS 
   代表 本⽩⽔��顕治�⽒�
飲⾷店を8年経営し、業態転換で売上を220％にV字回復、
その後事業売却も経験。税理⼠法⼈では中⼩企業の会計・
資⾦繰り⽀援を多数担当。

現在は幅広い業種を対象に、創業期から課題に寄り添う
“伴⾛型”の経営コンサルタントとして、現場経験と
財務知識を活かした実⾏⽀援を⾏っている。



対象者

火

定 員

第4回 10月28日

『飲食店のプロモーション戦略』『飲食店のプロモーション戦略』

2025年度飲食店開業セミナー

お客様の行動段階を整理し、飲食店のための実践的プロモーション施策とお客様の行動段階を整理し、飲食店のための実践的プロモーション施策と
ITツール活用について講師の堂山氏が分かりやすく解説します。ITツール活用について講師の堂山氏が分かりやすく解説します。

第4回(全5回)第4回(全5回)

⽇ 時：�2025年10⽉28⽇（⽕）13:30〜16:40
場 所：�兵庫県中央労働センター�203号室
受講料：��9,000円(全5回分)

・兵庫県内で飲⾷店の開業を予定されている⽅
・兵庫県内で飲⾷店をすでに開業済みの経営者

講師：株式会社SAI�サポート 
   代表 堂⼭��⼀成�⽒
 ⼤阪市中央卸売市場で15年の実務経験後、農産物流通⽀援コン
サルタントとして独⽴。その後、⾃⾝も三宮で飲⾷店を経営し、
コロナ禍での閉店も経験。実務を通じて飲⾷店プロモーションの
重要性を体感している。
 現在は、飲⾷店開業⽀援を中⼼に販路開拓、プロモーション戦
略の策定⽀援などを⾏っている。他にも、明⽯・宝塚商⼯会議所
の専⾨家相談窓⼝担当、野菜ソムリエ協会・京都農業⼤学校・⾼
知担い⼿育成センターのマーケティング講師としても活躍中。

QRコードまたは以下のURLからお申込みください。
https://www.chuokai.com/r7inshoku/

兵庫県中⼩企業団体中央会 �情報企画課 岡⽥・正岡
神⼾市中央区下⼭⼿通6丁⽬3-28�兵庫県中央労働センター1階

           TEL:078-958-6015 
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対象者

火

定 員

第5回 11月18日

『その一歩を、確かな一歩に。　『その一歩を、確かな一歩に。　
　～開業Q&A＆個別相談会～』　～開業Q&A＆個別相談会～』

2025年度飲食店開業セミナー

開業に必要なことやお悩みを解決し、確かな一歩に！開業に必要なことやお悩みを解決し、確かな一歩に！
講師の本白水氏に相談してみましょう。講師の本白水氏に相談してみましょう。

第5回(全5回)第5回(全5回)

⽇ 時：�2025年11⽉18⽇（⽕）14:00〜16:00
場 所：�兵庫県中央労働センター�203号室
受講料：��9,000円(全5回分)

・兵庫県内で飲⾷店の開業を予定されている⽅
・兵庫県内で飲⾷店をすでに開業済みの経営者

QRコードまたは以下のURLからお申込みください。
https://www.chuokai.com/r7inshoku/

兵庫県中⼩企業団体中央会 �情報企画課 岡⽥・正岡
神⼾市中央区下⼭⼿通6丁⽬3-28�兵庫県中央労働センター1階

           TEL:078-958-6015 
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飲⾷店を8年経営し、業態転換で売上を220％にV字回復、
その後事業売却も経験。税理⼠法⼈では中⼩企業の会計・
資⾦繰り⽀援を多数担当。

現在は幅広い業種を対象に、創業期から課題に寄り添う
“伴⾛型”の経営コンサルタントとして、現場経験と
財務知識を活かした実⾏⽀援を⾏っている。

講師：KOBE�GROWTH�PARTNERS 
������������代表 本⽩⽔��顕治�⽒�


